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Penulis 

 

 

ABSTRAK 

 

Nama    : Maria Fransiska Hocky 

NIM    : 2017120028 

Program Studi  : Bahasa Mandarin dan Kebudayaan Tiongkok 

Bidang Penelitian  : Budaya Cina 

Judul : Kue Keranjang Ny Lauw Sebagai Bentuk Bisnis Makanan 

Budaya Cina, di Tangerang 

 

Skripsi ini membahas budaya etnik Cina dalam bisnis Kue keranjang Ny lauw 

di tangerang. Penulis menggunakan metode penelitian kualitatif, yaitu mengumpulkan 

data-data dari perpustakaan, serta observasi dan wawancara dengan pemilik etnik Cina 

yang menjual Kue keranjang Ny lauw ini. Kue keranjang di dalam skripsi ini 

merupakan akulturasi makanan,yaitu gabungan antara kue keranjang Cina dan dodol 

Indonesia. Selain itu, penulis juga mendeskripsikan bisnis makanan Kue keranjang ini. 

 

Kata kunci : Kue Keranjang, Budaya Cina, Bisnis Makanan,Tangerang 
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摘要 

姓名  ：谢贤惠 

学号  ：2017120028 

院系  ：汉语言文学系 

研究方向 : 中国与印尼华人文化 

题目  ：在唐格朗 Kue keranjang Ny lauw 作为中国文化食品企业的一

种形式 

 

本论文讲述了唐格朗 Kue keranjang Ny lauw ”牌年糕生意中之印尼华人文化。

本人采用定性分析的研究方法,搜集文献与文档资料、观察与采访“Kue keranjang Ny 

Lauw”牌年糕的老板。本论文的年糕是一种适应食物，它是中国蛋糕和印尼 Dodol 的

结合。另外本人也讲述 “Ny lauw”牌年糕的生意。 

 

关键词 : 年糕,中国文化,食物生意,唐格朗 
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