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Gambar 2.21 Lobak Kering  

https://www.hakatanoshio.co.jp/contents/basic-pickles/page_233.html Diakses pada 14 April 

2021 pukul 11:27 WIB. 

 

Gambar 2.22 Hakuho no Shio  

https://www.hakatanoshio.co.jp/sp/product/lineup/yakishio.html Diakses pada 14 April 2021 
pukul 11:27 WIB. 

 

Gambar 2.23 Tong Kayu  

http://www.sakenokotobuki.jp/products/detail.php?product_id=83 Diakses pada 14 April 

2021 pukul 10:07 WIB. 

 

Gambar 2.24 Cara Membuat Tsukemono Jenis Takuan  

https://www.hakatanoshio.co.jp/contents/basic-pickles/page_233.html Diakses pada 14 April 

2021 pukul 11:27 WIB. 

 

Gambar 2.25 Kuil Kayazu di Jepang  

https://www.shiojigyo.com/study/fudoki/chubu/kayatsu.html Diakses pada 15 April 2021 

pukul 10:28 WIB. 

 

Gambar 2.26 Persiapan Ritual Acar  

https://www.shiojigyo.com/study/fudoki/chubu/kayatsu.html Diakses pada 15 April 2021 
pukul 10:28 WIB. 

 

Gambar 2.27 Tsukemono Yang Sudah Difermentasikan Selama 2 Tahun  

https://www.shiojigyo.com/study/fudoki/chubu/kayatsu.html Diakses pada 15 April 2021 
pukul 10:28 WIB. 

 

Gambar 3.1.1 Tsukemono Sebagai Bahan Makanan Pokok  

https://stock.adobe.com/au/search/images?k 一汁三菜 Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 19:55 

WIB. 

 

Gambar 3.1.2 Tsukemono Sebagai Penyegar Dan Pengharum Mulut  

https://www.koganenosato.com/SHOP/a00805150.html Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 

22:00 WIB. 

 

Gambar 3.1.3 Acar Mengandung Banyak Serat, Tapi Harus Dimakan Dalam Porsi Sedikit. 

Oleh Karena Itu, Acar Selalu Disajikan Dalam Mangkok Kecil kecil  

https://wow-j.com/jp/Allguides/other/tips_manners/02258_jp/ Diakses pada 2 Juni 2021 
pukul 21:30 WIB. 
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https://www.hakatanoshio.co.jp/contents/basic-pickles/page_233.html
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Gambar 3.1.4 Salad Tsukemono.  

https://coop-sateto.jp/article/漬物もりもりジャパニーズサラダ /. Diakses pada 2 Juni 

2021 pukul 17:17 WIB. 

 

Gambar 3.1.5 Teh Dan Tsukemono Sebagai Ochauke.  

https://johin-club.jp/magazine/4116/. Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 10:07 WIB. 

 

Gambar 3.1.6 Tsukemono Nukazuke.  

https://www.furusato-tax.jp/product/detail/41208/315599. Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 

11:34 WIB. 

 

Gambar 3.1.7 Tsukemono Sebagai Teman Minum Sake.  

https://www.digistyle-kyoto.com/magazine/8223. Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 13:22 WIB. 

 

Gambar 3.1.8 Tsukemono Nukazuke Yang Difermentasikan Dengan Menggunakan Dedak 

Padi Kaya Mengandung Vitamin B  

https://gyutte.jp/266268 Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 14:08 WIB. 

 

Gambar 3.1.9 Tsukemono Menjadikan Sayuran Keras Menjadi Lunak Dan Mudah Dimakan 

https://kenokoto.jp/10115 Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 16:38 WIB. 

 

Gambar 3.1.10 Tsukemono Asazuke Atau Acar Ringan Yang Penuh Nutrisi 

https://www.lettuceclub.net/recipe/dish/16958/ Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 12:10 WIB. 

 

Gambar 3.1.11 Tsukemono Nukazuke Dapat Mempercantik Kulit 

https://marukawamiso.com/recepi/nukazuke.html Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 18:00 WIB. 

 

Gambar 3.1.12 Tsukemono Yang Terbuat Dari Sayuran Mengandung Alkali Yang Baik Bagi 

Kesehatan  

https://news.livedoor.com/article/detail/17652554/ Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 15:27 

WIB. 

 

Gambar 3.1.13 Tsukemono Takuan Yang Berwarna Kuning Cerah  

https://kenokoto.jp/10115 Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 17:04 WIB. 

 

Gambar 3.1.14 Tsukemono Senmaidzuke Dapat Menurunkan Tekanan Darah  

https://www.nabekama.jp/recipe/recipe-9237/ Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 11:00 WIB. 

 

Gambar 3.1.15 Mengkonsumsi Acar Yang Difermentasi Dapat Menghilangkan Stress 

http://topics.smt.docomo.ne.jp/article/kurashinista/life/kurashinista-20200109_1000005453 

Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 10:47 WIB. 

 

Gambar 3.1.16 Tsukemono Takanazuke Yang Dapat Dijadikan Bahan Masakan 

https://www.ginzayama-u.co.jp/item/117/ Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 20:00 WIB. 

 

Gambar 3.1.17 Tsukemono Naradzuke Yang Dapat Dijadikan Lauk Pauk 

https://shufuse.com/19288# #白飯と奈良漬の組み合わせ！Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 

18:17 WIB. 
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Gambar 3.1.18 Acar Dapat Mengawetkan Makanan Dan Memberi Cita Rasa Yang Khas  

https://jp.rbth.com/cuisine/84099-karuku-shio-duke-sareta-tomato-roshia-natsu-muke-

tabemono Diakses pada 2 Juni 2021 pukul 19:40 WIB. 

 

Gambar 3.2.1 Manfaat Tsukemono Takuan Yang Terbuat Dari Lobak 

https://gogen-yurai.jp/takuan/ Diakses pada 5 Juni 2021 pukul 19:24 WIB. 

 

Gambar 3.2.2 Manfaat Tsukemono Kimchi Yang Terbuat Dari Sawi Putih Atau Kol Cina 

https://www.kei-kimuchi.jp/i/k002 Diakses pada 5 Juni 2021 pukul 14:37 WIB. 

 

Gambar 3.2.3 Manfaat Tsukemono Umeboshi Yang Terbuat Dari Buah Plum 

https://asahiimports.com/2013/10/03/an-umeboshi-a-day/ Diakses pada 5 Juni 2021 pukul 

16:47 WIB. 

 

Gambar 3.2.4 Manfaat Tsukemono Nukazuke Yang Bubuknya Dari Dedak Padi 

https://lartquirit1.blogspot.com/2020/04/blog-post_585.html Diakses pada 5 Juni 2021 pukul 

10:00 WIB. 

 

Gambar 3.2.6 Manfaat  Takanazuke Yang Terbuat Dari Sawi Dan Mustard 

https://furusato.saisoncard.co.jp/products/detail.php?product_code=452041_B80-191 

Diakses pada 5 Juni 2021 pukul 11:20 WIB. 

 

Gambar 3.2.7 Manfaat Tsukemono Hakusaizuke Yang Terbuat Dari Sawi Putih 

https://www.kyounoryouri.jp/recipe/43119_%E7%99%BD%E8%8F%9C%E6%BC%AC%E3

%81%91.html Diakses pada 5 Juni 2021 pukul 12:47 WIB. 

 

Gambar 3.2.8 Manfaat Tsukemono Narazuke Yang Terbuat Dari Melon Putih Atau Semangka  

https://km-plumselect.com/SHOP/g0802.html Diakses pada 5 Juni 2021 pukul 13:39 WIB. 
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