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GLOSARIUM 

(和え物) Aemono : Salad masak atau salad yang dibumbui 

(ちらし寿司) Chirashizushi : Semangkuk nasi cuka yang ditaburi 

berbagai ikan mentah di atasnya 

(第京料理) Daikyō Ryōri : Hidangan untuk menjamu bangsawan 

(出し) Dashi : Kaldu 

(本膳料理) Honzen Ryōri : Hidangan yang disajikan di atas meja 

kecil 

(会席料理) Kaiseki Ryōri : Masakan multi menu ala Jepang 

(カレーライス) Karee Raisu : Nasi kari Jepang 

(鰹節) Katsuobushi : Serpihan ikan bonito kering 

(巻きす) Makisu : Anyaman bambu persegi panjang 

(巻きずし) Makizushi : Sushi yang digulung dengan makisu 

(蒸し物) Mushimono : Secangkir puding telur kukus berisi 

(握り寿司) Nigiri Zushi : Sushi digulung dengan tangan 

(農林水産省) Nōrinsuisanshō : Kementerian Pertanian, Kehutanan dan 

Perikanan 

(お酒) Sake : Minuman beralkohol fermentasi beras 

Jepang 

(先付け) Sakizuke  : Makanan pembuka 

(刺身) Sashimi : Fillet ikan mentah 

(精進料理) Shōjin Ryōri : Masakan vegetarian 

(吸い物) Suimono : Sup jernih dengan rasa yang ringan 

(天つゆ) Tentsuyu : Saus celup tradisional Jepang untuk 

tempura 

(漬物) Tsukemono : Acar Jepang 



 

 

xiii Universitas Darma Persada 

 

 

  

(旨味) Umami : Rasa gurih 

(和食) Washoku : Masakan tradisional Jepang 

(焼き物) Yakimono : Lauk yang dibakar atau panggang 
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LAMPIRAN 
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