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ABSTRAK 
 
 
 
 

Nama  : Firda Suci Lestari 

Judul  : Analisis Minat Terhadap Sushi dan Sashimi sebagai Makanan Khas Jepang 

Pada Mahasiswa Luar Jurusan Sastra Jepang 

 
Makanan khas Jepang semakin populer di Indonesia khususnya sushi dan sashimi. Oleh 

karena itu, penulis melakukan penelitian untuk mengetahui apakah masyarakat yang masih 

asing dengan kebudayaan Jepang juga memiliki minat terhadap sushi dan sashimi atau 

sebaliknya. Penelitian ini menggunakan metode kepustakaan untuk mendapatkan teori-teori 

berkaitan dengan tema penelitian dan metode pengumpulan data dengan kuisioner. 

Hasil penelitian ini menunjukkan  bahwa minat mahasiswa di luar jurusan sastra Jepang 

terhadap  sushi  sebagai  makanan  khas  Jepang  cukup  tinggi.  Namun  sebaliknya,  minat 

mahasiswa di luar jurusan sastra Jepang terhadap sashimi sebagai makanan khas Jepang tidak 

begitu tinggi. Sementara  hasil analisis perbandingannya  adalah minat terhadap sushi lebih 

tinggi dibandingkan dengan minat terhadap sashimi pada mahasiswa di luar jurusan sastra 

Jepang. 

 
Kata kunci : minat, sushi, sashimi 



 

 

概要 
 
 
 
 

インドネシアで⽇本の⾷べ物がますます⼈気になっています。だから、⼈々は寿司と刺し⾝などの 

⽇本⽂化を知らない⼈かどうかを調べるのために、研究を⾏いました。使われる⽅法は⽂学やアン 

ケートの⽅法でありました。この研究の結果は、寿司が好きな⼈は⾮常に⾼いです。でも、刺し⾝ 

が好きな⼈は少しだけです。そして、⽐較の結果は刺し⾝よりも寿司を好みます。 

 

 
 
 

キーワード：関⼼、寿司、刺し⾝。 
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