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ABSTRAK 
 
 
 
 

Nama                          : Risa Amalia Setyaningrrum 
 

 

Program Studi            : Sastra Cina 
 

 

Judul                           : Makanan Khas Tionghoa di Pasar Lama Tangerang 
 
 
 
 

Skripsi ini berisi tentang sejarah datangnya orang Tionghoa ke Tangerang. Pembahasan 

dalam skripsi ini menjelaskan mengenai sejarah singkat penyebaran masyarakat 

Tionghoa di Tangerang, menjelaskan kehidupan masyarakat Tionghoa di Tangerang. 

Dengan adanya masyarakat Tionghoa di Tangerang, sehingga menghasilkan proses 

akulturasi budaya, khususnya dalam makanan. Selain itu, skripsi ini membahas 

mengenai berbagai macam makanan yang dihasilkan oleh masyarakat Tionghoa di 

Pasar Lama, seperti asinan Lanjin, Laksa Benteng dan Ikan Cengcuan. Serta kecap khas 

Tionghoa yang ada di Tangerang. 

 

Kata Kunci : Sejarah, Makanan Khas Tionghoa, Tionghoa Tangerang, Pasar Lama 
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摘要 
 
 
 
 
 

姓名 : Risa Amalia Setyaningrum 

 
专业 : 中文系 

 

 

话题 : 华人社区特别的种食品在丹格朗老市场。 
 
 
 
 
 

这本论文讲述了在华人来到丹格朗地区后的发展历史。本文解释了华人社区在 

丹格朗的扩散与发展，和丹格朗华人社区的生活情况。华人在丹格朗的定居和 

生活经历了一系列的文化适应，特别是在饮食方面。此外，本论文还讨论了华 

人社区在丹格朗老市场生产的各种食品，如兰金腌菜，叻沙，沧川鱼和丹格朗 

华人酱油，等等。 
 

关键词 : 历史，华人的食物，丹格朗的华人，老市场，丹格朗。 
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