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ABSTRAK

Nama : Nani Cancer

Jurusan : Sastra Cina S-1 Universitas Darma Persada

Judul : Variasi Dimsum (52/(} dianxin) Sebagai Makanan
Khas Cina

Skripsi ini membahas salah satu bentuk makanan khas Cina yaitu Dimsum.
Dimsum mempunyai banyak keunikan dari bentuk, warna, rasa dan variasinya.
Metode dan teknik yang digunakan adalah metode penelitian kualitatif, berupa studi
kepustakaan, observasi, dan wawancara dengan informan yang mengetahui tentang
dimsum. Hasil dari penelitian ini adalah untuk mengetahui asal-usul dimsum dan
yumcha, mengetahui terdapat banyak variasi dimsum asin, manis, serta variasi
dimsum goreng dan kukus yang ada di restoran dimsum, mengetahui bahwa faktor
penyebab dimsum disukai di Indonesia adalah karena keunikan rasa, bentuk, warna,
dan variasinya.

Kata Kunci : Dimsum, Makanan Khas Cina, Yumcha, Variasi
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