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ABSTRAK 

 

Nama     : Dhaifina Nadhila 

NIM    : 2019110062 

Program Studi   : Bahasa dan Kebudayaan Jepang  

Judul Skripsi     : Perbandingan Tradisi Minum teh  Chanoyu di Jepang dengan       

     GongFu Cha di Cina 

 

Tujuan penelitian ini untuk mengetahui sejarah Chanoyu dan GongFu Cha serta 

peralatan dan tata cara yang membedakan dalam Upacara tersebut, kemudian nilai 

– nilai filosofis yang mereka miliki dalam Chanoyu dan GongFu Cha. Metode yang 

digunakan adalah metode kualitatif yang bersifat analisis deskriptif dengan 

pengumpulan data dari buku dan sumber dari internet yang telah dipilih sesuai 

kebutuhan. Hasil dari penelitian ini menunjukkan bahwa Chanoyu dan GongFu Cha 

memiliki perbedaan pada peralatan yang diperlukan oleh mereka dan tata cara 

penyajiannya. Walaupun sama-sama memiliki keindahan dalam penyajiannya 

tetapi keduanya memiliki makna yang berbeda dan penekanan terhadap arti dari 

Upacara minum teh itu sendiri. Dalam jamuannya dengan peralatan yang mereka 

miliki, Chanoyu mengajarkan akan sebuah keindahan dan kesabaran pada seni 

dalam penyajian teh serta mengajarkan untuk menghormati tamu sedangkan 

GongFu Cha lebih fokus terhadap kesabaran dalam penyajian teh bagi diri sendiri 

agar mendapatkan sebuah aroma teh yang sempurna hanya dengan peralatan 

sederhana yang mereka gunakan.  

 

 

 

Kata kunci : Chanoyu, GongFu Cha, alat, tata cara 
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概要  

 

名前   : デャイフィナ ナディラ 

学生番号 : 201911062 

学科 部 : 日本語日本文化 

題名  : 日本の茶の湯の伝統と中国のゴンフー茶との比較 

 

この研究の目的は、茶の湯とゴンフー茶と儀式で区別する機器や手順の歴

史を決定するために、その後、彼らは茶の湯とゴンフー茶で持っている哲

学的価値観である。使用される方法は、必要に応じて選択された書籍やイ

ンターネットからの情報源からデータを収集することにより、記述的分析

である定性的な方法である。この研究の結果は、茶の湯とゴンフー茶は、

それらが必要とする機器とそれらが提供される方法に違いがあることを示

している。どちらもプレゼンテーションに美しさを持っていますが、どち

らも異なる意味を持ち、茶道自体の意味に重点を置いている。彼らが持っ

ている機器との宴会では、茶の湯はお茶を提供する芸術の美しさと忍耐を

教え、ゲストを尊重することを教えていますが、ゴンフー茶は、彼らが使

用する単純な機器だけで完璧なお茶の香りを得るために、自分のためにお

茶を提供することに忍耐に焦点を当てている。 

 

 

キーワード：茶の湯、ゴンフー茶、道具、儀式  
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