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ABSTRAK

Nama : Adhika Putri Humaira
NIM : 2020120007
Program Studi : Bahasa Mandarin dan Kebudayaan Tiongkok

Bidang Penelitian : Kebudayaan

Judul Sripsi : Akulturasi Ragam Kuliner Laksa Peranakan Tionghoa dan

Laksa Khas Kota Tangerang.

Kuliner Laksa di Kota Tangerang sudah menjadi daya tarik wisata di Kota
Tangerang. Khususnya akulturasi budaya Tionghoa dengan budaya lokal pada
kuliner laksa di Kota Tangerang, menjadikan laksa sebagai kuliner menarik yang
memadukan budaya yang berbeda. Sesuai dengan konsep yang telah diuraikan,
maka penelitian ini memaparkan kajian untuk mengungkapkan minat terhadap
makanan laksa sebagai salah satu kuliner khas Peranakan di Kota Tangerang, yang
merupakan bentuk akulturasi budaya Tionghoa di Kota Tangerang. Metode yang
digunakan adalah metode kualitatif, teknik pengumpulan data adalah observasi dan
wawancara. Penelitian ini bertujuan untuk mendapatkan pemahaman yang lebih
mendalam tentang perkembangan Laksa Peranakan Tionghoa yang dianggap
sebagai makanan Peranakan Tionghoa Tangerang, dan pengaruhnya terhadap
banyaknya kuliner lokal di Kota Tangerang, termasuk proses adaptasi, interaksi
dengan laksa khas Kota Tangerang maupun kuliner lokal yang lainnya, dan
pandangan masyarakat terhadap kulier laksa di Kota Tangerang. Hasil penelitian
menunjukkan bahwa kuliner Laksa Peranakan Tionghoa, maupun Laksa khas Kota
Tangerang memiliki ciri khas masing-masing yaitu, kaya akan keselarasan rasa

gurih, manis, asam, serta tekstur yang lembut dan bervariasi.

Kata Kunci: Laksa Tangerang, makanan peranakan, budaya kuliner, akulturasi

budaya, warisan budaya.

Universitas Darma Persada | v



e

w2 : Adhika Putri Humaira

] : 2020120007

B & : POE S E ST

wrasis - o

BH . ENJRHE NS 5 A% B M r b B ST i 2

JERS BT Db S & D ON T RIS R L, 2 AR BT R b
i TN 2SSk, DB — M S ARSI AR . R
o EIRBES, AW TR 7O ISR AR, RS T A A N
Rz —, WRFEEYITE AR — R XU K552
EVERMIRYS , BATHEIRE IR SR R I A S R VIR ViE . A
WAL E RN TR (B WID RS B NS ) IR AR B X JRE A,
BT VR 22 7 S R AR, EAmE NI R . 5 R BT R b A A Ty
KEMED, PURERBT AN R EREL. PTRaREY, HEE
ORI BASH N U IDPD AT R, WROEEESE . B R, JF H USRI

bR - MY, SRR, SRR, UG, Ui,

Universitas Darma Persada | vi



KATA PENGANTAR

Alhamdulillah segala puji syukur saya panjatkan ke hadirat Allah SWT atas
segala ridho dan rahmat serta karunia-Nya dan pertolongan selama penulis
menyusun skripsi. Penulis dapat menyelesaikan tugas akhir ini guna untuk
menyelesaikan gelar sarjana(S1) sholawat serta salam semoga terlimpahkan kepada
nabi kita Muhammad SAW. Dalam penyusunan skripsi ini, penulis banyak
mendapatkan bimbingan, pengetahuan, serta dukungan dari banyak pihak yang
selama ini membantu dalam menyelesaikan skripsi ini, dengan segala kerendahan

hati dan rasa bangga ini, saya persembahkan skripsi ini kepada:

1. Keluarga saya kakak, adik, terutama kedua orang tua saya yang sangat luar
biasa, terima kasih tak terhingga Ayah dan Mama yang selalu memberikan
dukungan dan dorongan selama perjalanan panjang saya untuk
menyelesaikan skripsi ini. Bukan hanya memberikan dukungan emosional
tetapi juga berkontribusi dan berjuang secara materi untuk mencapai dan
menyelesaikan pendidikan sampai gelar sarjana(S1) saya. Dalam perjalanan
ini, saya tahu bahwa tidak ada kata-kata yang cukup untuk mengungkapkan
betapa berharganya peran Ayah dan Mama dalam kehidupan dan
pendidikan saya. Skripsi ini bukan hanya hasil kerja keras saya sendiri,
tetapi juga hasil kerja keras Ayah dan Mama. Saya berjanji akan terus
berupaya untuk menjadikan ilmu ini sebagai sesuatu yang bermanfaat bagi
masa depan saya dan keluarga. Saya sangat beruntung memiliki Ayah dan
Mama sebagai orangtua yang selalu mendukung dan memotivasi saya.
Semoga saya dapat memberikan kalian kebanggaan dan kebahagiaan yang
setara dengan pengorbanan kalian.

2. Dosen Pembimbing Skripsi, Ibu Dr. C. Dewi Hartati, S.S.,M.Si., atas
bimbingan, arahan dan pengetahuan yang berharga selama perjalanan saya
dalam menulis skripsi ini.

3. Kepala Program Studi Bahasa Mandarin dan Kebudayaan Tiongkok, Ibu
Gustini Wijayanti, S.S., M. Hum., dan Pembimbing Akademik (PA) Dr.

Universitas Darma Persada | vii



Febi Nur Biduri, S.S., M. Hum., atas arahan dan bimbingan selama
perkuliahan.

4. Seluruh Dosen Program Studi Bahasa Mandarin dan Kebudayaan Tiongkok,
saya ucapkan banyak terima kasih atas ilmu yang telah diberikan dan
dengan sabar untuk mengajar semua Mahasiswa selama perkuliahan.

5. Teman-teman yang tidak bisa penulis sebutkan satu-persatu, terima kasih
untuk waktu yang telah dihabiskan selama masa berjuang di perkuliahan.

6. Partner saya yang telah menemani saya dalam 7 tahun ini dan inshaAllah
akan sampai seterusnya dan selamanya, saya ucapkan banyak terima kasih
karena selalu ada disamping saya dalam keadaan apapun, dan selalu mau
dilibatkan dalam proses saya.

7. Dan yang terakhir saya ingin mengucapkan terima kasih kepada diri sendiri,

karena telah mau berusaha untuk menyelesaikan skripsi ini.

Saya berharap skrispi ini tidak hanya menjadi karya akademis saja, tetapi juga
memberikan kontribusi yang berharga bagi pengembangan lebih lanjut dalam

bidang ini dan membawa manfaat bagi pembaca dan masyarakat secara keseluruhan.

Jakarta, Juli 2024

Universitas Darma Persada | viii



DAFTAR ISl

SURAT PERNYATAAN ORISINALITAS .......... Error! Bookmark not defined.
HALAMAN PERSETUJUAN PEMBIMBING. ....Error! Bookmark not defined.
HALAMAN PENGESAHAN ........ccooiiiiieiiee Error! Bookmark not defined.
ABSTRAK ..t e et aeeanes \Y;
BB ettt ettt ettt ettt vi
KATA PENGANTAR ...ttt ettt e e snee e e e vii
DAFTAR IST ..ottt e et e e e e nnaa e e annee e IX
DAFTAR GAMBAR ...ttt a e e e sraae e anee e Xi
BAB ..., X S e L L) Lo N M 1
PENDAHULUAN ..ot ea e ae et e e snaa e e e e sntaeesnneeeanes 1
O A I -1 gl = 1T o Vo Vo U 1
1.2 Rumusan Masalah ............cooviiiiiiiiiiiiccc e 5
1.3 Tujuan Penelitian........c.ccooiiiiiiieiiiieciee et e 5
1.4 Manfaat Penelitian..........cccccoiiiiiiiiiiiiic e 5
1.5  Metodologi PENEIILIAN .....cceeeiiiiiiiieiiee e 6
1.6 Sistematika Penulisan ............ccccooiiiiiiiiiii e 7
1.7 LANdaSaAN TEOM .c..eeviriiiiiiiiiitieiieettete sttt e 8
1.8  EJAaAN PeNUIISAN .....cooiiiieiiieceeeceee ettt e 9
BAB I ...\ o LA B2 e XN e, 10
TIONGHOA: KULINER LAKSA DI KOTA TANGERANG...........ccccuveenne. 10
2.1 Sejarah dan Perkembangan LakSa ..........ccccecvveeiiieiiiiciciee e 10
2.2 Pandangan Masyarakat Asli Kota Tangerang Terhadap Kuliner Laksa........ 12
2.2.1 Bapak Janto (warga asli Kota Tangerang) .......ccccceeeveeevveeecveescveeecvee e, 12
2.2.2 Oey Tjin Eng (sejarawan Cina Benteng tertua di Tangerang).................. 15

2.3 Adaptasi Laksa Peranakan Tionghoa Terhadap Makanan Lokal Daerah Kota
LI V1o =T o> g T TSR 18
2.4 Kawasan Kuliner Pasar Lama Tangerang ........cccceeeeveeeiieeeiieeesiveescveeesveeeenens 19
2.5 Kawasan Kuliner Laksa Khas Tangerang........ccccceeeevveeiieeeiveeesveescieeesvee e 21
2.5.1LaksaBang TubINg.......cccoooiiii i e 23
2.5.2 Laksa Bang BreWOK ..........ocuveiiiiiiiie ettt eerne e s 27

Universitas Darma Persada | ix



2.6 Laksa Peranakan Ci TKIM . ...ooeueeeee oottt teeeee e e e e e 30

BAB Tttt 34
LAKSA PERANAKAN TIONGHOA CIE IKIM........ccooeiiieeiiee e, 34
3.1 Awal Mula Laksa Cie TKIM .......ooouiiiiiriiiiieieenieeicesiee e 34
3.2 Laksa Cie Ikim Dahulu Hingga Saat INi.........ccceeveeniinienieeniciecieenee e 35
3.3 Proses Pembuatan Laksa Cie TKiM .........ccccoceviriiiiniininiccceeceeee, 38
3.4 Ciri Khas dan Cita Rasa Laksa Cie TKIM .........c.cccccvvieninieniniinicecciceeee, 41
3.5 Persamaan dan Perbedaan Jenis Laksa Tangerang (Laksa Nyai dan Laksa
N Y701 177 TR 42
BAB TV et a e 46
KESTIMPULAN ...ttt e et e et e e snaa e e snnaeeanseeeanes 46
I TS ] o1V - o 46
DAFTAR PUSTAKA ..ttt tee e tea ettt e sntaeesnaeeeanneee s 47
GLOSARIUM L.ttt 51
LANIPIRARY........ £ O AR T e, 52

Universitas Darma Persada | X



DAFTAR GAMBAR

Gambar 2.1 Bapak Janto (masyarakat asli Kota Tangerang) ..........c.cccoovevivveninnn 12
Gambar 2.2 Penulis dan Bapak Janto (masyarakat asli Kota Tangerang) ............ 13
Gambar 2.3 Oey Tjin Eng (sejarawan Cina Benteng tertua di Tangerang) .......... 15
Gambar 2.4 Sertifikat Penghargaan Oey TJin ENgG ......ccccoevvvviiiiiieiieiie e 15
Gambar 2.5 Piagam Penghargaan Oey TJin ENQg........coovviiiiiiiiiiinie e 16
Gambar 2.6 Kawasan Pasar Lama Tangerang (malam hari)..........ccccccoooveniiennnn 19
Gambar 2.7 Kawasan Pasar Lama Tangerang (SOre hari)........ccc.cocevevviveniveeninnn 19
Gambar 2.8 Kawasan Kuliner Laksa Khas Tangerang .........c.cccoovevvviivenvneninnn 21
Gambar 2.9 Gerai Laksa Bang Tubing di Kawasan Kuliner Laksa ..................... 23
Gambar 2.10 Foto Bersama Bang Tubing di Kawasan Kuliner Laksa................. 23
Gambar 2.11 Kelezatan Laksa Bang TUBING..........ccooveiiiiiieiiieiiieiic e 25
Gambar 2.12 Gerai Laksa Bang Brewok di Kawasan Kuliner Laksa .................. 27
Gambar 2.13 Kelezatan Laksa Bang Brewok ...........cccccovvveiiiieiiiie i 29
Gambar 2.14 Laksa Cie TKIM ........ooiiiiiiiiiie e 30
Gambar 3.1 Laksa Cie TKIM ......oiiiiiiiiiieiiiesie et 34
Gambar 3.2 Penulis foto bersama pemilik Laksa (Cie IKim) ...........ccccceevvveenen. 35
Gambar 3.3 Karyawan Laksa Cie TKim...........cccooiiiiiie i 37
Gambar 3.4 Beberapa bahan Laksa Cie IKim..........c.cccoooiiiinii e, 39
Gambar 3.5 Topping Laksa Cie Ikim: Ebi, Emping, Kemangi, Bawang goreng..41
Gambar 3.6 Kuah Laksa yang kental...............cccove e 41
Gambar 3.7 Kelezatan Laksa NYai ........ccccccoveeiiiieeiiiiie e 43
Gambar 3.8 Kelezatan Laksa NYONYa .........cccccoviuveeiiiiieiiiie e 44

Universitas Darma Persada | xi



	ABSTRAK
	摘要
	KATA PENGANTAR
	DAFTAR ISI
	DAFTAR GAMBAR

