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ABSTRAK

Produksi buah-buahan, termasuk lemon, meningkat sebagai akibat dari jumlah
penduduk yang meningkat dan kebutuhan akan bahan makanan. Sebagai salah satu
buah paling bergizi dan kaya vitamin C, lemon sering diolah menjadi berbagai
produk turunan, seperti serbuk, minuman, atau bahan tambahan makanan. Namun
oleh Sebagian masyarakat melakukan pengeringan menggunakan sumber sinar
matahari tanpa adanya alat pengering yang digunakan untuk menjaga kualitas buah
lemon, sehingga perlu dilakukan penelitian untuk mengetahui kualitas buah lemon
lokal yang dikeringkan dengan alat pengering solar collector. Tujuan dari penelitian
ini adalah untuk mengetahui kualitas buah lemon yang dikeringkan dengan phase
change material (PCM) atau tanpa PCM. buah lemon local tidak menggunakan
PCM membutuhkan waktu selama 3 hari dengan total 15jam pengeringan
sedangkan dengan menggunakan PCM membutuhkan waktu selama 1 hari dengan
tol 8jam pengeringan. Hasil dari laju pengeringan menggunakan PCM adalah
226gram/jam sedangkan tidak menggunakan PCM adalah 120gram/jam. Hasil dari
temperatur tidak menggunakan PCM memiliki rata-rata per-raknya 41°C-47°C
sedangkan menggunakan PCM memiliki temperatur rata-rata per-raknya 47°C-
65°C.

Kata kunci : solar collector, phase change material, paraffin
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