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ABSTRAK 

 

Nama : Aanisa Azzahra 

NIM 2021110146 

Program Studi : Bahasa dan Kebudayaan Jepang 

Judul : Efektivitas Website MAFF Sebagai Media Pembelajaran 

Budaya Kuliner Jepang Daerah Hokkaido 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji efektivitas website resmi Kementerian 

Pertanian, Kehutanan, dan Perikanan Jepang (MAFF) sebagai media pembelajaran 

budaya kuliner Jepang, khususnya kuliner khas daerah Hokkaido. Kuliner daerah 

Jepang, termasuk Hokkaido, masih kurang dipromosikan melalui media digital 

resmi dan efektivitas website MAFF sebagai media pembelajaran belum banyak 

dikaji. Di era digital saat ini, website berperan penting dalam penyebaran informasi 

lintas negara, termasuk dalam memperkenalkan budaya kuliner sebagai salah satu 

elemen penting identitas budaya. Penelitian ini menggunakan pendekatan kualitatif 

dengan metode deskriptif, Teknik pengumpulan data melalui penyebaran kuesioner 

kepada mahasiswa Prodi Bahasa dan Kebudayaan Jepang 2021 Universitas Darma 

Persada. Hasil penelitian menunjukkan bahwa website MAFF memiliki potensi 

sebagai media pembelajaran yang efektif, terutama dari segi tampilan visual yang 

menarik, kejelasan informasi, dan keberagaman konten yang disajikan. Informasi 

mengenai kuliner khas Hokkaido, seperti Zangi, Ruibe, Sekihan, Ikameshi, dan 

Imomochi di website tidak hanya memberikan wawasan tentang cara pengolahan 

dan bahan-bahannya, tetapi juga memperkenalkan kuliner daerah Jepang yang 

memiliki kemiripan dengan hidangan Jepang yang lebih populer di kalangan 

masyarakat, seperti Karaage, Sashimi, dan Korokke. Meski demikian, diperlukan 

optimalisasi tampilan dan penyusunan konten agar lebih sesuai dengan kebutuhan 

pembelajaran mahasiswa. Penelitian ini diharapkan dapat menjadi acuan dalam 

pengembangan media pembelajaran digital berbasis budaya. 

 

kata kunci: website MAFF, media pembelajaran, budaya kuliner Jepang, Hokkaido 
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概要 
 

名前 : アニサ アザーラ 

学生番号 2021110146 

学科 : 日本語日本文化学科 

題名 : 北海道の日本食文化を学ぶための学習メディアとしての 

MAFF 公式ウェブサイトの効果性 

 

本研究は、日本の農林水産省（MAFF）の公式ウェブサイトが、北海道の

郷土料理を含む日本の食文化学習メディアとしてどの程度効果的であるか

を検討することを目的とする。日本の郷土料理は、北海道を含め、政府公

式のデジタルメディアによる発信が少なく、学習メディアとしての MAFF

ウェブサイトの効果はあまり検証されていない。現代のデジタル時代にお

いて、ウェブサイトは国境を越えた情報発信に重要な役割を果たし、食文

化の紹介は文化的アイデンティティの重要な要素となる。本研究では、質

的アプローチを用いた記述的方法を採用し、アンケート調査を日本語日本

文化学科 2021 年度入学の学生に実施した。調査の結果、MAFF ウェブサ

イトは、視覚的な魅力、情報の明確さ、コンテンツの多様性の点で効果的

な学習メディアとなる可能性があることが明らかになった。ウェブサイト

に掲載されている北海道の郷土料理（ザンギ、ルイベ、赤飯、いかめし、

いももち）は、調理方法や食材に関する知識を提供するだけでなく、唐揚

げ、刺身、コロッケなど、より広く知られている日本料理との類似性も紹

介している。しかし、学習者のニーズにより適合するためには、レイアウ

トやコンテンツの構成の最適化が必要である。本研究は、文化に基づくデ

ジタル学習メディアの開発における参考資料となることを期待する。 

 

キーワード： MAFF ウェブサイト、学習メディア、日本の食文化、北海

道 
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